
WO DIE 
NATUR

IN ORDNUNG
IST?

In Ihrer Küche.

NOCH



cera line 
Die Kombination aus Holz und Keramik verleiht der 

cera line einen besonders warmen und wohnlichen 

Charakter. Sie macht die Küche zu einem Ort der 

Inspiration, wo Kochen zum Vergnügen wird. Alles 

ist perfekt aufeinander abgestimmt: natürliche 

Materialien in zeitlos schönem Design mit  

modernster Ausstattung.

Abb.: cera line Küche, Holzart Eiche Weißöl, Keramik 

cement (Fronten) und basalt black (Arbeitsplatte)

KERAMIKFARBEN

Für alle Küchen können Sie aus  

folgenden Keramikfarben wählen:

TEAM 7 KÜCHEN KATALOG
Entdecken Sie die beinahe grenzenlose  

Vielfalt unseres Küchensortiments! 

qr.team7-home.com/kuechenkatalog

GEÖLTE,

ATMUNGSAKTIVE

HOLZOBERFLÄCHEN

FREI VON  

SCHADSTOFFEN

FEUCHTIGKEITS- 

REGULIEREND

ANTIBAKTERIELL

LANGLEBIG

ROBUST UND  

WERTBESTÄNDIG

REINES 
NATURHOLZ

Für unsere Küchen verarbeiten wir ausschließlich europäische Laubholzarten aus  

nachhaltiger Forstwirtschaft, verleimen das Holz formaldehydfrei und veredeln die  

Oberflächen mit reinem Naturöl. So bleibt das Holz atmungsaktiv und behält seine  

positiven Eigenschaften. Für gesundes Wohnen mit allen Sinnen – frei von Schadstoffen.

Erleben Sie unser  

immenses Holzlager! 

qr.team7-home.com/oeko-
moebel-pionier-video



echt.zeit
In der echt.zeit Küche geht es um die Rückbesinnung auf wesentliche  

Werte wie frische Zutaten und nachhaltige Produkte, aber auch  

um eine neue Kochkultur und gelebte Wohnlichkeit. Hier wird die  

Leidenschaft für wahres Handwerk und echtes Holz spürbar: Die  

senkrechten Fräsungen der Fronten erzeugen eine einzigartige  

Tiefenwirkung, wie sie nur mit Massivholz erreicht werden kann. 

Gestaltungselement und Lichtquelle in einem: Das ist die neue  

Lichtbrücke in schwarz matt – der ideale Ort zum Ziehen von Kräutern.

Entdecken Sie die  

echt.zeit Küche! 

qr.team7-home.com/ 
echt-zeit-kueche-eiche

Abb.: echt.zeit Küche, Holzart Eiche, Keramik phedra

perfektes Kochumfeld

Mit ihrer durchdachten Anordnung von Spüle, Kochfeld und  

Essplatz animiert die Kochinsel der echt.zeit Küche zum  

gemeinsamen Kochen und Erleben. Die unterschiedlichen Höhen 

der einzelnen Bereiche ermöglichen ergonomisches Arbeiten.  

Als Dreh- und Angelpunkt der offen gestalteten Küche sorgt sie so für 

uneingeschränktes Kochvergnügen. Die auskragende Arbeitsplatte 

erweitert die Arbeitsfläche und ist der perfekte Ort für gemeinsames 

Essen oder für kleine Home-Office Tätigkeiten zwischendurch.

Eine Küche, um miteinander Genussvolles  
zu schaffen. Kochen als gemeinsames Ritual  
wiederentdecken. Das Leben in wertvollen  
Momenten spüren.

Designer Sebastian Desch



Abb.: black line Küche, Holzart Nussbaum,  

Glas schwarz matt, Rauchglas

black line
Bei der black line Küche trifft die kühle Eleganz 

schwarzer Flächen auf die natürliche Schönheit und 

Wärme edlen Naturholzes. Der großzügige  

Anbautisch und die offene Gestaltung schenken 

dieser Küche eine wohnliche Atmosphäre.

GLASFARBEN   

12 Standardfarben oder Glasoberflächen 

in Wunschfarbe nach NCS-Farbfächer 

(gegen Aufpreis).

ALLES AUS EINER HAND: 
VOM BAUM BIS ZUR  

FERTIGEN KÜCHE.

TEAM 7 Kunde

TEAM 7 Holzreifung

TEAM 7 Plattenwerk

TEAM 7 Möbelwerke

TEAM 7 Logistikzentrum

TEAM 7 Partner

TEAM 7 Wald TEAM 7 Sägewerk

INDIVIDUELLE MASSANFERTIGUNG  

IN DEN EIGENEN WERKEN  

IN ÖSTERREICH



www.bora.com

Das Nonplusultra für Ihre Küche: exzellente Performance, optimiertes Premium Design, eine noch intuitivere 
Bedienung und acht, frei kombinierbare, übertiefe Kochfelder. Das neue BORA Professional 3.0 steht für  
die Zukunft des Kochens. Hier trifft wegweisende Formensprache auf allerhöchste Ansprüche bei Material, 
Technik und Effizienz. Vollendung, die man schmeckt. Die Revolution made in Germany. 
 
Die komplette Produktübersicht finden Sie unter: www.bora.com  
Jetzt QR-Code scannen und das BORA Magazin anfordern.

 BORA Professional 3.0
 Revolutionär besser.

Der Wasserhahn, 
der alles kann

Mit dem Quooker 
erhälst du ab sofort alle 
Wassersorten aus einer 
Armatur: warmes, kaltes, 
100 °C kochendes sowie 
gekühltes prickelndes 
und stilles Wasser. Koche 
Pasta im Handumdrehen, 
blanchieren Gemüse oder 
erfrische dich mit einem 
Glas Wasser – gekühlt 
prickelnd oder still. Ein 
Quooker spart Zeit Energie 
und Platz und ist dabei für 
Groβ und Klein sicher im 
Gebrauch.

Scan und entdeck 
alle Vorteile eines Quooker
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k7 Küche, Holzart Nussbaum, Glas bronze matt
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k7
Ob Tisch, Bar oder Arbeitsfläche: Über ein flächenbündiges  

Bedienelement lässt sich die Arbeitsplatte der k7 Kochinsel immer 

exakt auf die individuellen ergonomischen Bedürfnisse einstellen. 
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